Meniivo

Suppe in Terrine fiir zwei:
Tom-Ka-Het (Kokossuppe mit Austernpilzen, Gemuse & feiner Chilinote)

Vorspeisenplatte fiir zwei:
Miang-Kham (Pfefferblatter, getrocknete Schrimps, Limettenwiirfel, gerostete
Kokosnuss, Erdniisse & Tamarindensauce)

Hauptgang als Tellergericht serviert:
Gedampfter Kabeljau auf Rote Bete Risotto & Wasabi-sauce

Dessertplatte fiir zwei:
Dreierlei Dessert

- Mango Sticky Rice (schwarzer Milchreis mit Kokos & Mango)
- Roti (Thai-Pfannenkuchen mit Banane & sti3er Milch)
- Banh kem dua sa (Creme Caramel mit Kokosmilch & Zitronengras)

Auf Nachfrage auch Minikuchen mit Kerzen moglich

Menuvorschlag Thai Vegetarisch

Suppe in Terrine fiir zwei:
Tom-Ka-Het (Kokossuppe mit Austernpilzen, Gemuse & feiner Chilinote)

Vorspeisenplatte fiir zwei:

Mieng-Kham (Pfefferblatter, Limettenwiurfel, gerostete Kokosnuss, Erdnlisse &
Tamarindensauce)

AN
Hauptgang'( gg}fbm se |ert
Panang Curry (aus Chili, Zitro ras, Kthlaul:h Salz Schalotten, Galgant, Koriander,
Pfeffer und Erdniissen), da;zu schw z’r Rels

Dessertplatte fur zwei:

Dreierlei Dessert

- Mango Sticky Rice (schwarzer Milchreis mit Kokos & Mango)
- Roti (Thai- PfannenkucHen mit Banane & suBer Milch)
- Béanhkemduasa t\;te/me Caramel mit Kokosmilch & Zitronengras)
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Auf Nachfrage auch Minikuchen mit Kerzeh nuléglich ‘ \\\
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